
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

料理名
り ょ う り め い

 と 材料
ざ い り ょ う

     ※分量
ぶんりょう

や作り
つく  

方
かた

の記入
きにゅう

は必要
ひつよう

ありません。 

 

例） みそ汁
しる

 （じゃがいも・わかめ・とうふ・みそ） 

 

 

 

アピールポイント 

（献立
こんだて

のポイント、このテーマにした理由
り ゆ う

、伝
つた

えたいことなど） 

 

 

 

 

学
がっ

校名
こうめい

： 学年
がくねん

クラス： 
（ふりがな） 

名
な

  前
まえ

： 

テーマ： 

吉川産食材
よしかわさんしょくざい

を使用
し よ う

した料理
りょうり

（１品
ぴん

以上
いじょう

）： 

イラスト や 写真
しゃしん

 

 

 

    

 

応募
お う ぼ

用紙
よ う し

 ☆献立
こんだて

部門
ぶ も ん

☆ 

※チラシ（表紙
ひょ う し

）の献立例
こんだてれい

を参考
さんこう

に、給食
きゅうしょく

で使用
し よ う

する

食器
し ょ っき

を考えて
かんが     

献立
こんだて

をたててください。 

イラストの例
れい

 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

料理（１品）の写真     

アピールポイント （料理のポイント、調べたこと、伝えたいことなど） 

学校名： 学年クラス： 
（ふりがな） 

名 前： 

料理名（１品）： 

テーマ： 

使用した吉川産食材（１種類以上）： 

材料（4人分）      分量（ｇ） 〈作り方〉 

応募
お う ぼ

用紙
よ う し

 ☆メニュー部門☆ 

※ 本・ネット等からの転用は不可 


