
資料 1 用語の定義 

 

本要求水準書において使用する用語の定義は、次の通りとする。 

 

（1） 「運用開始」とは、対象となる小・中学校へ給食の配食を開始することをいう。 

（2） 「法令」とは、法律・政令・省令・条例・規則、若しくは通達・行政指導・ガイドライン、

又は裁判所の判決・決定・命令・仲裁判断、その他公的機関の定める一切の規程・判断・

措置等をいう。 

（3） 「不可抗力」とは、暴風、豪雨、洪水、高潮、雷、地滑り、落盤、地震その他の自然災害、

又は戦争、テロリズム、放射能汚染、火災、騒擾、騒乱、暴動その他の人為的な現象のう

ち、通常の予見可能な範囲外のもの（入札説明書及び設計図書で水準が定められている場

合にはその水準を超えるものに限る。）などであって、本市又は事業者のいずれの責めに

も帰さないものをいう。ただし、法令の変更は、「不可抗力」に含まれない。 

（4） 「設計図書」とは、要求水準書に基づき、事業者が作成する基本設計図書、実施設計図書

その他本施設の設計に係る一切の書類をいう。 

（5） 「施工計画書」とは、事業者が作成する本施設等の建設工事等に係る施工手順及び施工方

法を記載した書類をいう。 

（6） 「完成図書」とは、事業者が作成する本施設等の竣工に伴う一切の書類をいう。 

（7） 「修繕」とは、建築物等の劣化した部分若しくは部材又は低下した性能若しくは機能を、

原状、又は実用上支障のない状態まで回復させることをいう。 

（8） 「保守」とは、建築物等の必要とする性能、又は機能を維持する目的で行う消耗部品又は

材料の取替え、注油、汚れ等の除去、部品の調整等の軽微な作業をいう。 

（9） 「点検」とは、建築物等の機能の状態を一つ一つ調べることをいい、機能に異常、又は劣

化がある場合、必要に応じ対応措置を講じることの判断を含む。 

（10） 「清掃」とは、汚れを除去すること又は汚れを予防することにより、仕上げ材等を保護し、

快適な環境を保つための作業をいう。 

 



資料 2 事業予定地位置図 
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資料3 事業予定地現況測量図

kawakami
長方形





kawakami
長方形



kawakami
長方形



kawakami
長方形



kawakami
長方形



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

室内試験調査結果 

 

  































































資料 7 給食配送・食器等回収先学校一覧 （平成 25 年度予定） 

 

 
※（）内は特別支援学級数と児童生徒数 

 
 

教職員等 合計
吉川小 21 ( 2 ） 606 ( 5 ) 38 644 22 6
旭小 10 ( 1 ） 224 ( 2 ) 23 247 11 3

三輪野江小 9 ( 1 ） 224 ( 4 ) 22 246 10 3
北谷小 19 ( 1 ） 542 ( 2 ) 34 576 20 5

中曽根小 18 ( 4 ） 454 ( 18 ) 34 488 19 5
美南小 14 ( 0 ） 452 ( 0 ) 27 479 15 4
関小 27 ( 2 ） 787 ( 6 ) 49 836 28 7
栄小 31 ( 0 ） 1093 ( 0 ) 55 1,148 32 8
東中 17 ( 2 ） 540 ( 10 ) 38 578 18 5
南中 24 ( 3 ） 790 ( 14 ) 54 844 25 7

中央中 19 ( 0 ） 743 ( 0 ) 44 787 20 5
小計 209 ( 16 ） 6,455 ( 61 ） 418 6,873 220 58

新学校給食
センター

コンテナ数
児童生徒数

施設 学校 学級数
給食提供数 学級＋

職員室



資料 8 新学校給食センターの想定献立（平成 25 年度実績） 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 



 

 

 



 

 

 



資料 9 必要諸室リスト 

 
エリア 諸室内訳 

事務エリア 一般区域 

事務室 
更衣室（男子・女子） 

給湯室 
調理員用更衣室（男子・女子） 

シャワー室 
調理員用トイレ（男子・女子） 

一般職員用トイレ（男子・女子） 
休憩室（男子・女子） 

洗濯・乾燥室 
会議室（兼調理研修室） 

調理準備室 
見学通路 

展示スペース 
一般用トイレ（多目的・男子・女子） 

前室 
玄関ホール 

倉庫（市・事業者） 

給食エリア 

汚染作業区域 

荷受室 
検収室（野菜類・魚肉類） 

下処理室（野菜類・魚肉類） 
食品庫 
卵処理室 
冷蔵室 
冷凍室 
洗浄室 

器具洗浄室（検収室用・下処理室用） 
残菜処理室 

油庫 
廃油庫 
廃棄物庫 
回収室 
消毒室 
倉庫 

食品・調味料室 

非汚染作業区域 

煮炊き調理室 
和え物室 

焼物・揚物室 
アレルギー対応食調理室 

コンテナ室 
器具洗浄室（和え物室用・調理室用） 

発送室 
備品庫 

 



資料 10 什器・備品等リスト（参考仕様） 

 

給食エリア 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

1 検収室 非接触温度計 6 個 -30～200℃ 

2   電卓 4 個 別途 

3   キッチンはさみ 6 個 NKS215 

4   アルマイト調理バット 45 個 蓋付 

5   パン箱大 65 個   

6   番重 65 個 大 110 把手付 蓋ﾅｼ 

7   パン箱大蓋 85 個 60 人用 蓋付 

8   清掃・消毒用バケツ 6 個   

9   スクイジー 5 個 耐熱 100℃ 

10   清掃用具 5 式 清掃用具入れ別途 

11   ゴミ箱 2 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

12   時計 2 個 電気工事に含む 

13   温湿度計 2 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

14   カゴ 4 個 角ｶｺﾞ 深型 抗菌 

15   デジタル秤 2 個 防水 1kg  

16   デジタル台秤 2 個 防水 100kg  

17   PP ザル 6 個 30 型 丸型ｻﾞﾙ 抗菌 

18   タライ 4 個   

19   包丁 6 本 24ｃｍ 抗菌 

20   包丁 6 本 15ｃｍ 抗菌 

21   プラスケット 50 個 №800 

22   ホワイトボード 2 個   

23 下処理室 ゴミ箱 4 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

24   プラスケット 190 個 №500 

25   パイスケット 25 個 №60 

26   包丁 20 本 24ｃｍ 抗菌 

27   包丁 20 本 15ｃｍ 抗菌 

28   ぺティナイフ 20 本 12ｃｍ 抗菌 

29   俎板 20 本 600ｘ 抗菌 

30   俎板 20 枚 大 800ｘ 

31   ピーラー 20 枚 大 AWP-609 

32   ピーラー 20 個 小 AKP-608 

33   キッチンはさみ 6 個 NKS215 



 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

34 下処理室 南瓜カッター 2 個 厚刃 

35   デジタル台秤 1 個 防水 100kg  

36   カゴ 20 個 角ｶｺﾞ 深型 抗菌 

37   時計 2 個 電気工事に含む 

38   温湿度計 2 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

39   清掃・消毒用バケツ 6 個   

40   スクイジー 5 個 耐熱 100℃ 

41   清掃用具 5 式 清掃用具入れ別途 

42   包丁カゴ 5 個 54 型 角ざる 

43   ホワイトボード 2 個   

44   タライ 5 個   

45   芽とり器 20 個   

46   たわし（大） 10 個   

47 卵処理室 丸型食缶 35 個 16L 抗菌 

48   ホイッパー 10 個 LWP-003 大 ｽﾃﾝﾚｽ 

49   ステン小食器 10 個   

50   PP ザル 20 個 30 型 丸型ｻﾞﾙ 抗菌 

51   時計 1 個 電気工事に含む 

52   温湿度計 1 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

53   ゴミ箱 2 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

54   タライ 5 個   

55   カゴ 5 個 角ｶｺﾞ 深型 抗菌 

56   プラスケット 15 個 №500 

57   パイスケット 25 個 ｻﾝｺｰｻﾞﾙ小 ﾋﾟﾝｸ 

58   たらい 10 個 48cm 

59   計量カップ 10 個 200cc 

60   計量カップ 2 個 1L 

61   清掃・消毒用バケツ 3 個   

62   スクイジー 5 個 耐熱 100℃ 

63   清掃用具 2 式 掃除道具入れ別途 

 

 

 

 

 



No 室名 名称 数量
単

位
備考 

64 食品庫 電卓 2 個   

65   ボール 45 個 36cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

66   ボール 20 個 30cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

67   ボール 20 個 18cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

68   デジタル上皿自動秤 5 個 防水 20kg  

69   デジタル上皿自動秤 5 個 防水 2kg  

70   デジタル上皿自動秤 5 個 防水 1kg  

71   計量カップ 5 個 1.5Ｌ 

72   計量カップ 5 個 1L 

73   計量カップ 5 個 200cc 

74   電動缶切器 2 台   

75   手動缶切器 2 台   

76   時計 3 個 電気工事に含む 

77   温湿度計 3 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

78   キッチンはさみ 10 個 NKS215 

79   シーラー 2 個 ｶｯﾀｰ無 KF-300H 

80   ゴミ箱 4 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

81   カゴ 5 個 角ｶｺﾞ 深型 抗菌 

82   清掃・消毒用バケツ 5 個   

83   スクイジー 5 個 耐熱 100℃ 

84   清掃用具 3 式 清掃用具入れ別途 

85   丸食缶 45 個 16L 抗菌 

86   丸食缶 30 個 12L 抗菌 

87   ホワイトボード 1 個   

88   アルマイト調理バット 45 個 大 110 把手付 蓋ﾅｼ 

89   レトルトトング 20 個   

90 洗浄室 デジタル台秤 2 個 防水 100kg  

91   時計 3 個 電気工事に含む 

92   温湿度計 3 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

93   清掃・消毒用バケツ 15 個   

94   スクイジー 10 個 耐熱 100℃ 

95   清掃用具 3 式   

96   ゴミ箱 5 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

97   ホワイトボード 1 個   

 

 



No 室名 名称 数量
単

位
備考 

98 残菜処理室 デジタル台秤 2 個 30ｋ ITX-30 

99   時計 1 個 電気工事に含む 

100   温湿度計 1 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

101   清掃・消毒用バケツ 3 個   

102   スクイジー 5 個 耐熱 100℃ 

103   清掃用具 1 式 清掃用具入れ別途 

104   ゴミ箱 5 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

105   タライ 3 個   

106   ホワイトボード 1 個   

107 煮炊き調理室 包丁 20 本 24ｃｍ 抗菌 

108   包丁 20 本 15ｃｍ 抗菌 

109   包丁 15 本 16cm 抗菌 菜切 

110   ぺティナイフ 20 本 12ｃｍ 抗菌 

111   俎板 25 枚 600ｘ 抗菌 

112   ビックターナ 10 個 （中） ののじ 

113   デジタル上皿自動秤 5 個 防水 20kg  

114   ボール 40 個 36cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

115   ボール 40 個 33cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

116   ボール 40 個 30cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

117   ボール 40 個 18cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

118   南瓜カッター 2 個 薄刃 

119   南瓜包丁 10 本 14cm LUK-014 

120   スパテラ 5 個 ﾊｰﾄﾞﾀｲﾌﾟ（丸） 耐熱 180℃ 

121   スパテラ 30 個 ﾊｲﾃｸｽﾊﾟﾃﾗ（丸） 耐熱 130℃ 

122   スパテラ小 15 個 ﾊｲﾃｸｽﾊﾟﾃﾗ（丸） 耐熱 130℃ 

123   ひしゃく 10 個 2.3Ｌ柄 500ｍｍ 

124   ひしゃく 10 個 1.2Ｌ柄 500ｍｍ 

125   スクイ網亀甲 10 本 Φ240mm 大 

126   味見用食器 20 枚 PB-230HP 

127   味見用スプーン 30 本 2.5t ｽﾃﾝﾚｽ 

128   味見用レードル 15 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

129   配食用しゃく 20 本 2.7Ｌ角柄 800ｍｍ 

130   配食用麺しゃく 15 本 別途 

131   中心温度計 15 個 SK-250WPⅡ-N 

132  クリームｽｸﾗﾊﾞｰ 20 個 ﾃﾙﾓﾊｳｻﾞ PP 

133   検食用レードル 20 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 



 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

134 煮炊き調理室 スパテラスタンド 20 個 SUS304 

135   
回転釜目皿 15 個 和えボイル釜用 3 個・ＩＨ200Ｌ1

個  ・330Ｌ4 個 

136   丸型食缶 45 個 16L 抗菌 

137   丸型食缶 10 個 10Ｌ 抗菌 

138   電卓 5 個 別途 

139   時計 2 個 電気工事に含む 

140   温湿度計 2 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

141   残留塩素計 10 個   

142   ゴミ箱 5 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

143   ホワイトボード 2 個   

144   スイノーフランセ 15 個 小判型 特大 

145   番重 15 個 大 110 把手付 蓋ﾅｼ 

146   番重蓋 105 個 大 ｽﾃﾝﾚｽ 

147   計量棒 15 本 330Ｌ用 

148   計量棒 2 本 200Ｌ用 

149   スクイ網ののじ 20 個 ｵｰﾙｽﾃﾝﾚｽ （中） 

150   包丁カゴ 5 個 54 型 角ざる 

151   タライ 5 個   

152   カゴ 15 個 角ｶｺﾞ 深型 抗菌 

153   キチンはさみ 10 個 NKS215 

154   清掃・消毒用バケツ 10 個   

155   スクイジー 10 個 耐熱 100℃ 

156   清掃用具 3 式 清掃用具入れ別途 

157   プラスケット 200 個 №500 

158   パイスケット 30 個 #650 イケダＤＸ丸 

159   パイスケット 40 個 #470 イケダＤＸ丸 

160   ステンレスざる 15 個 35cm 浅型 SUS 

161   ステンレスざる 5 個 灰汁用 30ｃｍ 

162   たらい 5 個 60cm 

163   たらい 25 個 42cm 

164   アルマイト調理バット 25 個 蓋付 

165  保存食用ざるかご 5 個 愛用カゴ 

166   ホイッパー 10 個 LWP-003 大 ｽﾃﾝﾚｽ 

167   ヘラ 20 本   



 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

168  レードル 20 本 ｿｰｽﾚｰﾄﾞﾙ 

169 和え物室 包丁 5 本 24ｃｍ 抗菌 

170   包丁 10 本 15ｃｍ 抗菌 

171   俎板 10 枚 600ｘ 抗菌 

172   俎板 5 枚 大 800ｘ 

173   ホイッパー 5 個 LWP-003 大 ｽﾃﾝﾚｽ 

174   計量カップ 2 個 1L 

175   計量カップ 2 個 200cc 

176   タライ 5 個   

177   パイスケット 15 個 ｻﾝｺｰｻﾞﾙ小 ﾋﾟﾝｸ 

178   プラスケット 120 個 №500 

179   デジタル上皿自動秤 3 個 防水 20kg  

180   スパテラ 10 個 （丸） 耐熱 130℃ 

181   ののじフォーク 5 本 BFK-002 （中） 

182   フォーク５本爪 5 本   

183   配食用しゃく 10 本 2.7Ｌ角柄 800ｍｍ 

184   配食用麺しゃく 10 本 角柄 1000ｍｍ 

185   網しゃくののじ 12 個 ｵｰﾙｽﾃﾝﾚｽ （中） 

186   スクイ網亀甲 10 個 Φ240mm 大 

187   中心温度計 5 個 SK-250WPⅡ-N 

188   シリコンヘラ 10 本   

189   スパテラスタンド 10 個 SUS304 

190   味見用スプーン 10 本 2.5t ｽﾃﾝﾚｽ 

191   味見用レードル 10 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

192   検食レードル 10 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

193   味見用食器 10 枚 PB-230HP 

194   時計 2 個 電気工事に含む 

195   温湿度計 2 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

196   電卓 4 個 別途 

197   ポテトマッシャー 10 個 大 

198   番重 45 個 大 110 把手付 蓋付 

199   丸型食缶 20 個 16L 抗菌 

168   レードル 20 本 ｿｰｽﾚｰﾄﾞﾙ 



 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

169 和え物室 包丁 5 本 24ｃｍ 抗菌 

170   包丁 10 本 15ｃｍ 抗菌 

171   俎板 10 枚 600ｘ 抗菌 

172   俎板 5 枚 大 800ｘ 

173   ホイッパー 5 個 LWP-003 大 ｽﾃﾝﾚｽ 

174   計量カップ 2 個 1L 

175   計量カップ 2 個 200cc 

176   タライ 5 個   

177   パイスケット 15 個 ｻﾝｺｰｻﾞﾙ小 ﾋﾟﾝｸ 

178   プラスケット 120 個 №500 

179   デジタル上皿自動秤 3 個 防水 20kg  

180   スパテラ 10 個 （丸） 耐熱 130℃ 

181   ののじフォーク 5 本 BFK-002 （中） 

182   フォーク５本爪 5 本   

183   配食用しゃく 10 本 2.7Ｌ角柄 800ｍｍ 

184   配食用麺しゃく 10 本 角柄 1000ｍｍ 

185   網しゃくののじ 12 個 ｵｰﾙｽﾃﾝﾚｽ （中） 

186   スクイ網亀甲 10 個 Φ240mm 大 

187   中心温度計 5 個 SK-250WPⅡ-N 

188   シリコンヘラ 10 本   

189   スパテラスタンド 10 個 SUS304 

190   味見用スプーン 10 本 2.5t ｽﾃﾝﾚｽ 

191   味見用レードル 10 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

192   検食レードル 10 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

193   味見用食器 10 枚 PB-230HP 

194   時計 2 個 電気工事に含む 

195   温湿度計 2 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

196   電卓 4 個 別途 

197   ポテトマッシャー 10 個 大 

198   番重 45 個 大 110 把手付 蓋付 

199   丸型食缶 20 個 16L 抗菌 

200   ボール 15 個 36cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

201   ボール 10 個 33cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

202   ボール 10 個 18cm 蓋無し ｱﾙﾏｲﾄ 

203   電動缶切器 2 台   



 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

204   ホワイトボード 2 個   

205   計量棒 5 本 150Ｌ用 

206   PP ザル 15 個 30 型 丸型ｻﾞﾙ 抗菌 

207   カゴ 15 個 角ｶｺﾞ 深型 抗菌 

208   キチンはさみ 10 個 NKS215 

209   清掃・消毒用バケツ 10 個   

210   スクイジー 10 個 耐熱 100℃ 

211   清掃用具 2 式 清掃用具入れ別途 

212   ゴミ箱 4 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

213   包丁カゴ 4 個 54 型 角ざる 

214 焼物・揚物室 耐熱手袋 20 個 ｼﾘｺﾝｺﾞﾑ 耐熱 250℃ 

215   計量カップ 15 個 1L 

216   計量カップ 15 個 200cc 

217   デジタル上皿自動秤 2 個 防水 20kg  

218   デジタル上皿自動秤 5 個 防水 2kg  

219   開缶器 5 個 Ｖカッター 

220   中心温度計 2 個 SK-250WPⅡ-N（ケース付属） 

221   電卓 2 個 別途 

222   ターナー 15 個 黄色 

223   時計 2 個 電気工事に含む 

224   温湿度計 2 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

225   番重 25 個 受け台車とフライヤーの高さで調整 

226   ボール 20 個 蓚酸アルマイト（ｺﾞｰﾙﾄﾞ） 蓋なし 

227   丸型食缶 20 個 16L 抗菌 

228   シリコンヘラ 15 本   

229   ホイッパー 5 個 LWP-003 大 ｽﾃﾝﾚｽ 

230   味見用スプーン 20 本 2.5t ｽﾃﾝﾚｽ 

231   味見用フォーク 20 本 2.5t ｽﾃﾝﾚｽ 

232   味見用皿 20 枚 PB-230HP 

233   検食用ターナー 10 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

234   検食用トング 10 本 70cc ｽﾃﾝﾚｽ 

235   清掃・消毒用バケツ 10 個   

236   スクイジー 10 個 耐熱 100℃ 

237   清掃用具 2 式 清掃用具入れ別途 

238   ゴミ箱 5 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 



 

No 室名 名称 数量
単

位
備考 

239   タライ 5 個   

240   ホワイトボード 2 個   

241   オーブン用焼き皿（追加） 50 個   

242 アレルギー室 計量カップ 5 個 1L 

243   計量カップ 10 個 200cc 

244   デジタル上皿自動秤 5 個 防水 2kg  

245   デジタル上皿自動秤 2 個 防水 20kg  

246   中心温度計 5 個 SK-250WPⅡ-N 

247   ターナー 15 個 黄色 

248   トング 20 個 ﾊﾟｰｿﾅﾙﾄﾝｸﾞ LTG-S01 

249   レードル 20 本 ｿｰｽﾚｰﾄﾞﾙ 70cc 

250   ボール 30 個 ｽﾃﾝﾚｽ ｶﾗｰﾎﾞｰﾙ 180×70 

251   ボール 10 個 ｽﾃﾝﾚｽ ｶﾗｰﾎﾞｰﾙ 130×51 

252   バット 30 個 把手付角ﾊﾞｯﾄｶﾗｰ 

253   ＩＨなべ 15 個 IH 半寸胴鍋 15L 

254   ＩＨフライパン 10 個 内面:ﾅﾊﾞﾛﾝﾊｰﾄﾞｺｰﾄ 

255   時計 1 個 電気工事に含む 

256   温湿度計 1 個 ﾙｰﾑﾒｲﾄ 

257   包丁 15 本 24ｃｍ 抗菌 

258   真空断熱フードジャー 50 個 ｻｰﾓｽ JCU-500 

259   真空断熱フードジャー 50 個 ｻｰﾓｽ JCU-300 

260   清掃・消毒用バケツ 5 個   

261   スクイジー 5 個 耐熱 100℃ 

262   清掃用具 2 式 清掃用具入れ別途 

263   ゴミ箱 3 個 PP 製 75 ㍑ ﾄﾞｰﾘｰ付 

264   ホワイトボード 1 個 別途 

265   包丁カゴ 2 個 54 型 角ざる 

266 作業用 調理用 白衣 適宜    

267   調理用 ズボン 適宜    

268   衛生帽子 適宜    

269   カラーエプロン 適宜    

270   調理用短靴 適宜    

271   ﾊﾝﾄﾞﾌﾞﾗｼ・ﾎﾞｯｸｽｾｯﾄ 適宜    

272   コロコロクリーナー 適宜    

273   外来者 白衣 10 個 アプロン長白衣（ホワイト） 



No 室名 名称 数量
単

位
備考 

274   外来者 衛生帽子 10 個 アプロン八角帽子 

275   外来者 短靴 10 個 Ｈ-400Ｎ（ホワイト） 

276 清掃用 ピット用ブラシ 適宜  清掃用具一式に含む 

277   床清掃用ワイパー 適宜  清掃用具一式に含む 

278   デッキブラシ 適宜  清掃用具一式に含む 

279   スポンジワイパー 適宜  清掃用具一式に含む 

280   乾湿両用掃除機 適宜    

281   スチームクリーナー 適宜    

282   水道用ホース 適宜  清掃用具一式に含む 

283   水道用ホース脱着器具 適宜  清掃用具一式に含む 

284   モップ 適宜  清掃用具一式に含む 

285   モップ絞り機 適宜  清掃用具一式に含む 

 

 



資料 11 什器・備品等リスト（指定） 

 

① 給食エリア 

No 品目 数量 単位 参考仕様（同等品） 

1 飯碗 5,080 個 小学生用：PNB28 

2 飯碗 2,420 個 中学生用：PNB30 

3 汁碗 5,080 個 小学生用：PNB30E(ｶﾗｰﾎﾞｰﾙ) 

4 汁碗 2,420 個 中学生用：PNB32E(ｶﾗｰﾎﾞｰﾙ) 

5 菜皿 7,500 個 小中学生共通：PNS5 

6 深皿 7,500 個 小中学生共通：PNS14 

7 深皿（カレー皿） 5,080 個 小学生用：PNS19 

8 カレー皿 2,420 個 中学生用：PNS20 

9 うどん丼 5,080 個 小学校用：PNB39 

10 うどん丼 2,420 個 中学校用：PNB41 

11 トレイ 5,080 個 小学生用：SG52 

12 トレイ 2,420 個 中学生用：SG56 

13 食器籠（大） 適宜 個   

14 食器籠（小） 適宜 個   

15 トレー籠 適宜 個   

16 
食缶７Ｌ（角型二重食缶（ｽ

ﾃﾝﾚｽ製）） 
250 個  

17 食缶７Ｌ用敷き網 250 個   

18 
食缶１０Ｌ（角型二重食缶

（ｽﾃﾝﾚｽ製）） 
250 個  

19 
大食缶１６Ｌ（二重保温食

缶（内蓋付き）） 
250 個  

20 
蓄冷剤（7 ㍑・10 ㍑・13

㍑兼用） 
250 個  

21 
蓄冷剤用蓋（7㍑・10 ㍑・

13 ㍑兼用） 
250 個  

22 ソースポット（500cc） 250 個  

23 深型バット 7号（ｺﾝﾃﾅ数） 70 個  

24 杓子（汁） 250 個 LB-FS011 

25 杓子（汁 小玉） 250 個 LB-FS001 

26 杓子（小麺 和え物用） 250 個 LB-FS002 

27 万能バネ付トング 250 個   

28 マジックしゃもじ（19cm） 250 個  

29 マジックしゃもじ（36cm） 250 個  



② 一般エリア 

 品目 数量 単位 参考仕様等 

会
議
室 

長机 20 台 
W1800×D600×H720 程度 

3 人掛け・折りたたみ式 キャスター付 

椅子 60 脚 
パイプ式・折りたたみ式または積み重ね式

（ラック共） 

講師用調理台 4 台 
アイランド型 W2400×D900×H800 程度

SUS 天板 

手洗い（多人数利用） 1 式 
TD-AHWS-150-2（同等品可） 2 人用 間

口寸法 1,500mm 程度 

食器用棚 1 台  

ウェブカメラ 1 台  

テレビ 1 台 50 型・移動式テレビスタンド付 

HDD・DVD レコーダー 1 台  

ホワイトボード 1 台 
W1900 ㎜×H1800 ㎜程度 

ホーロー両面脚付回転式 

業務用冷蔵庫・冷凍庫 1 台 500 リットル以上 

電子レンジ 1 台  

包丁 適宜 本  

まな板 適宜 枚  

ボール 適宜 個  

調理ばさみ 適宜 個  

缶切り 適宜 個  

食器類 1 式  

調理機器類 1 式  

事 

務 

室 

事務用机（両袖）【所長用】 1 台 Ｗ1600×Ｄ800×Ｈ700 

事務用机（片袖）【主査・主事・栄

養士用】 
6 台 Ｗ1200×Ｄ700×Ｈ700  

事務用椅子（肘付・布張り・調整機

能付き）【所長・主査用】 
2 脚  

事務用椅子（肘なし・布張り製・調

整機能付き）【栄養士・主事用】 
5 脚  

脇机 2 台 Ｗ400×Ｄ700×Ｈ700  

ファイリングキャビネット 4 台 Ｗ900×Ｄ450×Ｈ1140  

レターケース 1 台 Ｗ600×Ｄ370×Ｈ942 

書棚 2 台 Ｗ1160×Ｄ460×Ｈ1990 

スチール書棚 1 台 Ｗ880×Ｄ380×Ｈ888 

来客用テーブル 1 台 Ｗ1120×Ｄ520×Ｈ450 

来客用ソファー 4 脚 Ｗ640×Ｄ640×Ｈ690 

スチール棚 1 台 Ｗ1200×Ｄ450×Ｈ2000 

耐火金庫 1 台 Ｗ750×Ｄ685×Ｈ1750 

テレビ 1 台 32 型 



 品目 数量 単位 参考仕様等 

更衣ロッカー（３人用） 2 台 Ｗ900×Ｄ520×Ｈ1800 

時計 1 台  

電話機 2 台  

 



資料 12 吉川市ディスポーザ排水処理システム取扱要綱 

 

吉川市ディスポーザ排水処理システム取扱要綱 

平成 17 年 2 月 1 日 
告示第 15 号 

 (趣旨) 
第 1 条 この要綱は、公共下水道の機能及び構造を保全するため、ディスポーザ排水処理システ

ム(以下「システム」という。)の適切な維持管理が行われるよう必要な事項を定めるものとする。 
 
(定義) 
第 2 条 この要綱における用語の意義は、吉川市下水道条例(平成 2 年吉川町条例第 8 号。以下「条

例」という。)に定めるもののほか、次の各号に掲げる区分に応じ当該各号に定めるところによる。 
(1) システム 生ごみを粉砕し、これを排水処理槽で処理し、その排水を公共下水道へ排除する

機器の総体であって、建築基準法の一部を改正する法律(平成 10 年法律第 100 号)による改正前の

建築基準法(昭和 25 年法律第 201 号)第 38 条の規定に基づく建設大臣の認定(以下「建設大臣認定」

という。)を受け、又は社団法人日本下水道協会が作成したディスポーザ排水処理システム性能基

準(案)(以下「基準(案)」という。)に適合する評価を受けたものをいう。 
(2) メーカー システムについて建設大臣認定を受け、又は基準(案)に適合する評価を受けた者

をいう。 
(3) 使用者 システムの維持管理に最終的に責任を負う者で、次に掲げるものをいう。 
ア 建築物の所有者(分譲集合建築物にあっては、所有者の代表者) 
イ その他市長が特に必要があると認める者 
 
(排水設備等計画の確認申請) 
第 3 条 システムを設置しようとする者(以下「申請者」という。)は、吉川市下水道条例施行規

則(平成 2 年吉川町規則第 11 号)第 5 条第 1 項に規定する排水設備等計画等確認申請書に、同条第

2 項に規定する図書のほか次の書類を添付しなければならない。 
(1) ディスポーザ排水処理システム設置等届出書(様式第 1 号) 
(2) 建設大臣認定書の写し又は基準(案)適合評価書の写し 
(3) システムの仕様書 
(4) 誓約書(様式第 2 号) 
(5) 維持管理計画書(様式第 3 号) 
(6) システムの維持管理業務委託契約書の写し又は申請時までに契約を締結できない場合は維

持管理業務委託契約等確約書(様式第 4 号) 
(7) 使用者承継確約書(様式第 5 号) 
(8) 前各号に掲げるもののほか、市長が必要と認める書類 
 
(維持管理に関する指導) 



 
第 4 条 市長は、システムの適切な維持管理のため、申請者(申請者と使用者が異なる場合は使用

者。以下同じ。)に対し、次に掲げる事項について指導することができる。 
(1) 当該システムの維持管理について、専門の維持管理業者と維持管理業務委託契約を締結する

こと。 
(2) 当該システムが適切に維持管理されていることを確認するため、前年度に維持管理業者が実

施したシステムの排水処理槽部に係る次に掲げる資料を毎年度 4 月に提出すること。 
ア 配管内の点検 
イ 水質検査 
ウ 汚泥引抜 
(3) 当該システムの適切な維持管理を確保するため、市長が必要であると認める場合には、立入

検査等の処置に応じること。 
(4) 前 3 号に掲げるもののほか、市長が行う維持管理に関する指導に協力すること。 
 
(使用者の地位の承継) 
第 5 条 申請者と使用者が異なる場合で使用者が確定したとき又はシステムを有する建築物の譲

渡等があったときは、当該システムの適切な維持管理を行うことの地位を承継しなければならな

い。 
 
(メーカーに対する指導) 
第 6 条 市長は、メーカーに対し必要があると認める場合には、次に掲げる事項について指導す

ることができる。 
(1) システムの販売に当たり、申請者に対し、当該システムの維持管理については専門の維持管

理業者との維持管理業務委託契約の締結が必要であることを説明し、その理解を得ること。 
(2) 申請者に対し、市長の行う維持管理に関する指導に協力することが必要であることを説明し、

その理解を得ること。 
(3) 市長が行う維持管理に関する指導に協力すること。 
 
(補則) 
第 7 条 この要綱に定めるもののほか必要な事項は、市長が別に定める。 
 
附 則 
 
この告示は、公布の日から施行する。 
 



様式第 1 号(第 3 条関係) 
 (表) 

ディスポーザ排水処理システム設置等届 
年  月  日   

 (あて先)吉川市長 
(河川下水道課扱い) 

届出者  住所              
氏名              
電話番号            

 
 次のとおりディスポーザ排水処理システムの設置等(変更)についてお届けします。 

建

築

物

の

概

要 

名称 
  

所在地 
  

戸数又は階数 
  

設

置

す

る

シ

ス

テ

ム

名称 
  

認定番号又は

適合評価番号 

  

メーカー名 

  

※ 排水設備等計画

等確認申請書番号 
   第         号 

 (注)1 ※印の欄は、記入しないこと。 

   2 添付書類は、裏面を参考に作成のこと。 



 (裏) 

 1 建設大臣認定書の写し又は基準(案)適合評価書の写し 

 2 システムの仕様書 

 3 誓約書(様式第 2 号) 

 4 維持管理計画書(様式第 3 号) 

 5 維持管理業務委託契約等確約書(様式第 4 号) 

 6 使用者承継確約書(様式第 5 号) 

 7 その他市長が必要と認める書類 

 



様式第 2 号(第 3 条関係) 
年  月  日   

 (あて先)吉川市長 
(河川下水道課扱い) 

住所            
申請者 氏名            

電話番号          
 

誓 約 書 
 吉川市ディスポーザ排水処理システム取扱要綱をはじめこれに関する事項及び下記の項目を遵

守いたします。 
記 

 1 自己の責任を持って、維持管理計画書のとおり適切な維持管理を行います。 
 2 維持管理体制に変更が生じる場合は、事前に書面で提出します。 
 3 公共下水道への放流水質について、市から測定結果を求められた時は、速やかに応じます。 
 4 公共下水道への放流水質が性能評価値に適合しない時は、速やかに改善します。 
 5 堆積汚泥の引き抜き及び処分する時は、市の指導に従います。 
 6 市が当該システムについて基準等を新たに設け、或いは変更した時はこれに従います。 
 7 システムを有する建築物を他に譲渡した場合は、その譲渡人に対し、この誓約内容を承継さ

せ、かつ、維持管理業務委託契約の締結が必要であることを説明します。 
 
 



様式第 3 号(第 3 条関係) 
年  月  日   

 (あて先)吉川市長 
(河川下水道課扱い) 

住所            
申請者  氏名            

電話番号          
維 持 管 理 計 画 書 

１ 

一

般

事

項 

イ 設置場所の所在地 
  

ロ 大臣認定品又は性能基準適合

品 

  

ハ 工程 
着工予定年月日  ： 

使用開始予定年月日： 

ニ 施工業者 施工管理会社 
  

粉砕装置部 
  

配管系統部 
  

排水処理槽部 
  

ホ 維持管理業者 粉砕装置部 
  

配管系統部 
  

排水処理槽部 
  

２ 

仕

様 

イ ディスポーザ 
形式： 

製造： 
品番： 

ロ 排水処理槽 
計画人員 

計画生ゴミ量 
計画汚水量 

ハ 算定根拠 
  

 



 
３ 

維

持

管

理

計

画 

イ 処理水質(設計条件) BOD  ： 

SS  ： 

n―Hex： 

ロ 

維

持

管

理

体

制 

維持管理主部 粉砕装置部 配管系統部 排水処理槽部 

維持管理頻度    回／年以上  回／年以上 

保守点検内容 
  

・配管内の点検

  回／年以上

 

・清掃 

  回／年以上

・配管内の点検 

  回／年以上 

・水質検査 

  回／年以上 

・汚泥引抜 

  回／年以上 

ハ 

点

検

項

目 

点検主部 粉砕装置部 配管系統部 排水処理槽部 

点検項目 
  

・詰まり 

・漏れ 

・腐食 

下記表1、表2参照 

 表 1 標準的な保守点検項目 

単位装置 点検項目 

好気可溶化槽 ・槽内の攪拌・ばっ気風量の確保・マンホールの密閉 

嫌気可溶化層 ・スカムその他浮遊物の状況・移流管の移流状況・移流管詰まりの有無 

好気処理槽 
・ばっ気状況確認・散気菅目詰まり・発泡の有無・逆洗ばっ気状況 

・槽内汚泥量の調整 

 表 2 液化処理システムの保守点検項目 

単位装置 点検項目 

沈殿分離層 ・固液分離状況 

好気可溶化槽又は嫌気可溶化層 ・スカム破壊状況・異物の除去 

沈殿槽 ・固液分離状況 

 



様式第 4 号(第 3 条関係) 
年  月  日   

 (あて先)吉川市長 
(河川下水道課扱い) 

住所            
申請者  氏名            

電話番号          
 

維持管理業務委託契約等確約書 
 
 下記の建築物に設置するディスポーザ排水処理システムの維持管理業務委託契約書を締結後、

その写しを提出することを確約します。 
 

記 
 
1 建築物の概要 
   名称 
   住所 
   戸数又は階数等 
2 設置するシステム 
   名称 
   認定番号又は適合評価番号 
   メーカー名 
 
 



様式第 5 号(第 3 条関係) 
年  月  日   

 (あて先)吉川市長 
(河川下水道課扱い) 

住所            
申請者  氏名            

電話番号          
 

使用者承継確約書 
 
 将来、使用者に変更が生じる場合、新たな使用者に対し、維持管理業務委託契約書に基づき、

当該システムの適切な維持管理を行うことの地位を承継することを確約します。 
 
 
 
 



資料 13 既存学校給食調理場現況図 

 
■関小学校 

①給食調理場現況平面図 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
②給食調理場解体・増築範囲 

【解体工事の概要】 

・ 調理場（鉄骨造 1 階、床面積 249.02 ㎡）一式撤去 
・ 物置、倉庫、受水槽、プロパン等撤去 
・ 既存 PC 杭 41 本（日信三角杭 L=8.0m）は、GL-2.5m まで撤去 
【増築工事の概要】 

・ 調理場撤去跡地に、配膳室（約 90 ㎡）を増築 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

：解体工事範囲を示す。 



③給食調理場位置図 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 



■栄小学校 
①給食調理場現況平面図 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
②給食調理場解体・増築範囲 

【解体工事の概要】 

・ 調理場（鉄骨造 1 階、床面積 266.59 ㎡）及び物置一式撤去 
・ 既存杭 45 本は、GL-2.5m まで撤去（杭の種類不明のため、関小学校と同様、PC 杭（日

信三角杭 L=8.0m と仮定する） 
【増築工事の概要】 

・ 調理場撤去跡地に、配膳室（約 90 ㎡）を増築 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
：解体工事範囲を示す。 



③給食調理場位置図 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 

 



資料 14 厨房機器等参考仕様リスト 

 

品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　
L型運搬車 4 900 600 800
デジタル台秤 4 350 605 802
移動ラック 4 1200 750 1300
移動台 5 1200 750 600
三槽シンク 1 2100 750 850
移動式ピーラー 2 1055 850 1080
塵芥処理機 1 1500 750 850 操作盤付
プレハブ冷蔵庫(野菜類） 1 2800 2700
プレハブ冷蔵庫(野菜類） 1 2850 2700
プレハブ冷蔵庫(魚肉類） 1 5980 2550
プレハブチルド庫 1 2300 1700
プレハブ冷蔵庫(野菜類） 1 2200 2950
プレハブ冷蔵庫(冷凍食品） 1 4050 2550
ラック 12 1518 613 1587
ラック 9 1212 613 1587
器具洗浄機 1 2800 1060 1790
受台 1 1200 750 730
バススルー器具消毒保管機 4 1280 950 1880
保存食用冷凍庫 1
掃除用具要れ 2 500 500 1800

＜下処理室/食品庫/仕分室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

移動台 6 1200 750 850
移動台 2 1200 750 850
移動式受槽 2 850 700 953
三槽シンク 6 2400 750 850
一槽シンク 2 2400 750 850
受渡しローラーコンベヤ 4 1500 750 600
作業台 5 750 750 600
作業台 3 750 750 850
冷凍庫 1 1490 800 1950
パススルー冷蔵庫 3 1200 850 1950
パススルー冷蔵庫 1 1800 850 1950
器具消毒保管機 2 1280 950 1880
器具消毒保管機 2 1280 550 1880
包丁まな板殺菌庫 1 850 600 1650
包丁まな板殺菌庫 1 600 600 1650
四槽シンク 1 3300 750 850
移動台 2 900 600 850
ラック 4 1518 613 1892
冷蔵庫（卵） 1 1790 800 1950
三槽シンク 1 1800 750 850
作業台 1 1500 750 850
電動缶切機 2 230 440 390
デジタル卓上秤 2 242 288 120
パススルー器具消毒保管機 2 1280 950 1880
掃除用具入れ 2 500 500 1800  

 



＜上処理・釜調理室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

移動台 8 1200 750 850
移動台 5 1200 750 600
移動台 2 1800 900 850
移動台 2 1400 700 1500
三槽シンク 1 2400 750 850
移動式フードスライサー 3 800 1113 1343
移動式サイノ目切機 2 800 700 1194
移動式野菜切機 1 820 931 1126
移動式受槽 6 850 700 953
フードカッター 2 640 530 530
フードカッター置台 2 900 750 600
移動式高速度ミキサー 2 420 590 1060
移動式受槽 2 500 530 900
ザル運搬ラック 10 1400 700 1160
スパテラススタンド 10
蒸気回転釜 11 1920 1300 1235
配缶台 8 1400 700 450
スチームコンベンションオーブン 2 1050 915 1615
器具消毒保管機 2 1280 750 1880
三槽シンク 1 2700 900 850
器具消毒保管機 2 1280 950 1880
器具洗浄機 1 2800 1060 1790
受台 1 1200 750 730
掃除用具入れ 1 500 500 1800

＜和え物室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

真空冷却機 2 1625 1790 2110
ウォーターチリングユニット 2 2570 760 1500
屋外タンクユニット 2 1100 1630 1675
移動台 4 1300 700 850
カートイン冷蔵庫 2 1725 952 2100
カート 4 550 820 1600
包丁まな板殺菌庫 1 600 600 1650
三槽シンク 1 2400 750 850
和え物用回転釜 2 1656 1110 1194
配缶台 2 1300 700 600

＜焼物・揚物室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

新油タンク 1 1300 1260 2400
廃油タンク 1 1360 1210 2400
移動台 6 1200 750 850
連即式揚物機 2 6005 1765 2325
受台 2 1200 750 750
スチームコンベンションオーブン 5 1050 880 2050
蒸気回転釜（タレ用） 1 1720 1120 1160 320L
配缶台 4 1300 700 600
ソイルドテーブル 1 2100 900 850
器具洗浄機 1 1520 900 1760
クリーンテーブル 1 1200 900 850
掃除用具入れ 1 500 500 1800  



＜洗浄室/消毒配送/残菜処理室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

移動ラック 4 1500 750 1300
移動台 4 1500 750 850
移動台 4 1500 750 600
三槽シンク 1 2400 750 850
立体浸漬槽 1 8360 1570 1850
食器・トレー自動供給装置 2
食器・トレー洗浄機 2 8730 1775 2400
食器・トレー自動整理装置 2
コンテナ洗浄機 1 7970 1800 2950
塵芥処理機 1 1500 1550 900 操作盤付
食缶下洗機 1 2950 1800 2050
食缶洗浄機 1 7850 1880 2250
コンプレッサー 2 826 638 1194
ラック 2 1518 613 1892
塵芥処理機 1 1225 650 1370 制御盤付
天吊り式コンテナ消毒保管庫 36 1150 800 1200
コンテナー 70 1250 730 1410
トラックイン食缶消毒保管機 2 1110 1035 2220
トラックイン食缶消毒保管機 5 2200 2000 2220
トラックイン食缶消毒保管機 2 2200 2000 2750
食缶保管カート 28 820 930 1800
トラックイン予備食器消毒保管機 2 2200 2000 2220
予備食器保管カート 7 820 930 1720
保存食用冷蔵庫（製品） 1 620 800 2000
掃除用具入れ 2 500 500 1800

＜準備室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

クリーンロッカー 12 1200 520 1800

＜アレルギー対応調理室＞
品名 台数 幅 奥行 高さ 型式　

冷凍冷蔵庫 1 900 800 1900
器具消毒保管庫 1 1050 550 1900
台付二槽シンク 1 1500 600 850
電子レンジ上棚 1 600 400
電子レンジ 1 510 360 306
電磁調理器 1 1200 600 850
作業台 1 600 600 850
スチームコンベンション 1 680 650 620
置台 1 110 600 850
移動台 2 900 600 850
戸棚付作業台 2 1200 600 850
吊戸棚 2 1200 350 600
掃除用具入れ 1 600 600 1800  

 
 



資料 15 主な維持管理業務項目詳細一覧 

 

実施概要

・ 床、内外壁、柱、天井、屋根、建具、階段等の点検等 毎日

・ 床、内外壁、柱、天井、屋根、建具、階段等の保守点検 年1回

随時

各種設備の点検等（電球の交換も含む） 毎日

各種設備の運転、監視、点検、調整、記録等 月１回

i) 照明・電灯コンセント設備 月１回

ii) 誘導支援設備 月１回

iii) 電話・施設内放送・テレビ受信・情報通信設備 月１回

iv) 受変電設備 月１回

i) 空調設備（冷房・暖房の切替、フィルター清掃・交換、絶縁測定を
含む）

年6回

ii) 換気設備 年2回

iii) 自動制御設備 年2回

iv) 熱源設備 年1回

i) 給水・給湯設備 年2回

ii) 排水設備 年2回

iii) 衛生設備 年2回

④ 厨房機器等 ・ 定期保守点検・調整 年1回

⑤ 昇降機設備 ・ エレベーター、小荷物専用昇降機等の定期保守点検・調整（通常
想定される消耗品更新含む）

月1回

⑥ シャッター設備 ・ 定期保守点検・調整（建築基準法及び日本工業規格、（社）日本
シャッター工業会の保守点検仕様に基づく）

年2回

⑦ 消防設備 ・ 消火器・消火栓、自動火災報知機、避難器具、救助袋、誘導灯・
誘導標識、非常放送設備等の定期保守点検・調整（消防法に基づ
く）

年2回

随時

・ 什器・備品等の定期保守点検・清掃・更新 適宣

適宣

随時

適宣

・ 植栽まわり、フェンス、門、舗装等 年1回

適宣

適宣

随時

　(3) クレーム対応

４　食器類・食缶等の更新業務

　(1) 食器類・食缶等の更新業務

業務概要

１　建築物保守管理業務

２　建築設備・厨房機器等保守管理業務

　(1) 日常（巡視）保守点検業務

　(2) 定期保守点検業務

　(3) クレーム対応

　(2) 剪定・害虫駆除・施肥業務

３　什器・備品等保守管理業務

　(3) クレーム対応

② 空調換気設備

③ 給排水衛生設備

① 電気設備（電気保安）

　(1) 什器・備品等の管理業務 

　(2) 什器・備品等台帳の整備業務 

５　外構等維持管理業務

　(1) 日常（巡視）保守点検業務

　(2) 定期保守点検業務

　(1) 定期保守点検業務

　(3) 除草業務

　(4) 故障・クレーム対応  

 



実施概要

i) 各種検査立会い 適宣

ii) 保菌検査 毎月

iii) 水質検査 年3回

iv) 避難残留塩素の測定等 毎日

i) 本施設内外の床掃除、手すり清掃 毎日

ii) 衛生消耗品の補充 毎日

iii) 衛生機器の洗浄、汚物処理、洗面所の清掃等 毎日

i) 本施設内外の床洗浄・床面ワックス塗布 毎月1回程度

ii) 屋根裏の梁材・内壁・窓枠、各種配管・コード、排煙ダクト・冷媒
チューブ等の清掃

月1回以上

iii) ダストマット等の洗浄・交換 適宣

i) 照明器具の清掃 年1～2回程度

ii) 空調装置の清掃 年2回

iii) 換気扇（吹出口及び吸込口等）の清掃 年1～2回程度

iv) 外壁・外部建具・窓ガラス等の清掃 年1～2回程度

v) 受水槽もしくは高架水槽の清掃・簡易専用水道検査 年1回

vi) 雑排水（排水溝・汚水管・グリストラップ・マンホール等）の溝 年20回程度

vii) 浄化層清掃 年1回

viii) 敷地内の水路の清掃 年数回程度

・ 小動物・害虫駆除 年8回

i) ごみの収集・搬出・処理 随時

ii) ごみ置き場の管理及び清掃 適宣

・ 機械警備設備の定期保守点検・調整 随時

i) 安全に使用できる緊急時安全避難手段の確保・明示 常時

ii) 避難経路からの常時障害物除去 随時

iii) 火の元及び消火器・火災報知機等の定期点検

iv) 防火・防災に関する事項の平面プラン明示 随時更新

v) 緊急時等の対応（防災計画に基づく） 緊急時

・ 大規模修繕を見据えた事業期間全体の修繕（保全）計画の作成

・
床、内外壁、柱、天井、屋根、建具、階段、建築設備、厨房機器、
什器・備品、外溝等の修繕・更新

適宣

　(1) 防犯・警備業務

８　修繕業務

　(5) 防虫・防鼠業務

６　環境衛生・清掃業務

業務概要

※　事業者の提案により、上記以外に整備された設備機器等に関する保守点検等についても維持管理業務に含むものとする。

　(1) 修繕（保全）計画の作成

　(2) 修繕

　(1) 環境衛生業務

　(2) 日常清掃業務

　(3) 定期清掃業務

　(4) 特別清掃業務

　(6) 廃棄物管理業務

　(2) 防火・防災業務

７　警備保安業務

 
 
 



資料 16 関連法定点検一覧  
 建築・設備区分 部位 業務項目 業務周期 関連法規 実施者 
1 建築物 敷地、構造、設備 建築物保守管理業務 定期点検 年 1 回 建築基準法 事業者 
2 電気設備関係 受変電設備 

（自家用電気工作物）

建築設備・厨房機器等保守管理業務 定期点検 月 1 回 電気事業法 

配電設備 同上 定期点検 月 1 回 同上 
負荷設備 同上 定期点検 月 1 回 同上 
弱電設備 
（非常放送設備） 

同上 定期点検 月 1 回 同上 
外観機能点検 年 2 回 消防法 
総合点検 年 1 回 同上 

3 衛生設備関係 水槽設備 
（飲料用貯水槽清掃）

建築設備・厨房機器等保守管理業務 
環境衛生・清掃業務 

清掃 年 1 回 水道法 

簡易専用水道 同上 清掃・検査 年 1 回 同上 
浄化槽 同上 清掃・定期検査・

総合点検 
年 1 回 浄化槽法 

4 消防設備関係 消火器 建築設備・厨房機器等保守管理業務 外観機能点検・薬

剤詰替え 
年 2 回 消防法 

消火設備等 
（屋内消火栓設備等）

同上 外観機能点検 年 2 回 同上 
総合点検 年 1 回 同上 

各種警報設備 
（自動火災報知器等）

同上 外観機能点検 年 2 回 同上 
総合点検 年 1 回 同上 

避難設備 同上 外観機能点検 年 2 回 同上 
総合点検 年 1 回 同上 

防火、排煙設備 同上 外観機能点検 年 2 回 同上 
総合点検 年 1 回 同上 
定期点検 年 1 回 建築基準法 

5 搬送設備関係 エレベーター 同上 定期検査 年 1 回 建築基準法 
小荷物専用昇降機 同上 定期検査 年 1 回 同上 

6 機械設備関係 ボイラー等の機械設備 同上 性能検査 年 1 回 労働安全衛生法

特定自主検査 月 1 回 同上 



 

 

吉川小学校（＋820）           旭小学校（＋850） 

  

 

三輪野江小学校（＋800､＋150嵩上げ）   関小学校（＋820） 

  

 

北谷小学校（＋950）           栄小学校（＋870） 

  

 

r-moritani
テキストボックス
資料17 配送校のプラットホームの現況



 

 

中曽根小学校（＋1110、－100下駄）    美南小学校（＋850） 

  

 

東中学校（＋930）            南中学校（＋900） 

  

 

中央中学校（＋930、－140下駄） 

 

 



 

 

第一学校給食センター（＋900）      第一学校給食センター配送車（＋900） 

  

 

第二学校給食センター（＋930）      第二学校給食センター配送車（＋870） 

  

 

 



r-moritani
長方形

r-moritani
テキストボックス
①　関小学校

r-moritani
テキストボックス
資料18 既存学校給食調理場ボーリング柱状図





r-moritani
テキストボックス
②　栄小学校

r-moritani
長方形
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テキストボックス
資料19 既存学校給食センター現況図

kawakami
テキストボックス
① 第一学校給食センター







 

生ゴミ処理

(2.49

受水槽 

生ゴミ処理(Ｓ造･平屋) 

2.49ｍ×2.64ｍ) 

 

キュービクル 

ボイラー室(Ｓ造･平屋

(10.7ｍ×6.04ｍ) 

Ｓ造･平屋) 

 

駐輪場

(4.55ｍ×

駐輪場(Ｓ造･片持) 

ｍ×1.82ｍ) 

kawakami
テキストボックス
② 第二学校給食センター







 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

資料 20 献立指示書 

（平成 25 年 5 月分） 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

第一学校給食センター 

  















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

第二学校給食センター 

  















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

関小学校給食調理場 

  















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

栄小学校給食調理場 

 















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

資料 21 検収記録簿 

（平成 25 年 5 月分） 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

第一学校給食センター 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

青果類 

  



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１日（水） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

糸みつば
14　㎏

にんじん
74　㎏

長ねぎ
71　㎏

れんこん
33　㎏

根しょうが
0.7　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２日（木） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
47　㎏

だいこん
59　㎏

にんじん
47　㎏

長ねぎ
43　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

エリンギ
14.5　㎏

検収年月日平成２５年５月７日（火） 第一学校給食センター

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
78　㎏

玉ねぎ
128　㎏

きゅうり
41　kg

ごぼう
68　㎏

だいこん
44　㎏

にんじん
60　㎏

にんにく
0.9　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月８日（水） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
78　㎏

チンゲンサイ
31　㎏

にら
14　㎏

にんじん
63　㎏

長ねぎ
71　㎏

じゃがいも
44　㎏

ごぼう
30　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月９日（木） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
25　㎏

キャベツ
125　㎏

玉ねぎ
121　㎏

だいこん
30　㎏

にんじん
61　㎏

長ねぎ
36　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

エリンギ
23.1　㎏

根しょうが
1.7　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１０日（金） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
31　㎏

玉ねぎ
85　kg

にんじん
27　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

はくさい
165　㎏

にんじん
39　㎏

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

ピーマン
16　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
59　㎏

玉ねぎ
85　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

食品名・価格 賞味期限

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１４日（火） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

にんじん
77　㎏

キャベツ
113　㎏

ピーマン
21　㎏

根しょうが
0.5　㎏

にんにく
0.4　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１５日（水） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
41　㎏

長ねぎ
18　㎏

もやし
137　㎏

玉ねぎ
56　㎏

だいこん
44　㎏

ピーマン
31　㎏

根しょうが
1.6　㎏

にんにく
1.4　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１６日（木） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
46　㎏

にら
14　㎏

にんじん
27　㎏

長ねぎ
30　㎏

もやし
54　㎏

じゃがいも
118　㎏

玉ねぎ
113　㎏

キャベツ
62　㎏

根しょうが
1　㎏

にんにく
0.9　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１７日（金） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
69　㎏

玉ねぎ
26　㎏

キャベツ
88　㎏

きゅうり
45　㎏

根しょうが
0.4　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２０日（月） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
19　㎏

にんじん
28　㎏

長ねぎ
33　㎏

もやし
26　㎏

じゃがいも
104　㎏

玉ねぎ
99　㎏

キャベツ
49　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２１日（火） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
74　㎏

玉ねぎ
28　㎏

キャベツ　
125　㎏

きゅうり
27　㎏

ほんしめじ
16　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
54　㎏

長ねぎ
18　㎏

キャベツ
47　㎏

だいこん
74　㎏

チンゲンサイ
31　㎏

じゃがいも
51　㎏

玉ねぎ
36　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
163　㎏

玉ねぎ
94　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２３日（木） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

長ねぎ
33　㎏

ごぼう
24　㎏

きゅうり
136　㎏

にんじん
57　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２４日（金） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
26　㎏

長ねぎ
29　㎏

ごぼう
29　㎏

だいこん
24　㎏

にんじん
55　㎏

れんこん
44　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２７日（月） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
45　㎏

キャベツ
56　㎏

きゅうり
36　㎏

にんじん
75　㎏

れんこん
25　㎏

玉ねぎ
44　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２８日（火） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
28　㎏

にんじん
21　㎏

ほんしめじ
8　㎏

根しょうが
0.6　㎏

玉ねぎ
43　㎏

にんにく
0.3　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２９日（水） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

長ねぎ
54　㎏

ごぼう
77　㎏

キャベツ
110　㎏

チンゲンサイ
47　㎏

にんじん
27　㎏

ピーマン
16　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３０日（木） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
31　㎏

長ねぎ
54　㎏

じゃがいも
118　㎏

にんじん
72　㎏

玉ねぎ
113　㎏

にんにく
0.3　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３１日（金） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
94　㎏

きゅうり
27　㎏

にんじん
74　㎏



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

調味料 

  



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

赤ワイン
２　本

みりん
７　本

酒
２５　本

塩ラーメンスープの素
２２　㎏

でん粉　２５㎏
４　袋

食塩　５㎏
４　袋

上白糖
９２　㎏

ハヤシルゥ
３５　㎏

ホワイトルゥ
２７　㎏

なたね油
６０　缶

粉チーズ
１２　㎏

甜麺醤
９　個

かつお節
５　袋

パインチビット
２７　袋

オイスターソース
２　缶

和風だし
６　㎏

杏仁寒天缶
３１　缶

ケチャップ３㎏
２６　袋

中華スープの素
１５　㎏

デミグラスソース
３　個

食品名 賞味期限

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

かつおだしパック
１９　㎏

とりレバーそぼろ
１１　㎏

豆板醤２５０ｇ
２　個

豚ガラスープ３㎏
１４　袋

土佐醤油
２　本

コンソメ（粉）
３５　袋

トマトピューレ―
４　缶

白ワイン
５　本

ホールトマト（ダイス）缶
２５　缶

ベイリーフ　６５ｇ
２　缶

酢
１９　本

パセリ（みじん乾燥）
２　袋

カレー粉
１　缶

みかん１号缶
１６　缶

パプリカ
２　袋

中濃ソース
５　本

白みそ　２０㎏
２　箱

赤みそ　２０㎏
２　箱

ごま油
６　本

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名 賞味期限

こしょう
５　袋

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

干しカットわかめ
１１　袋

小麦粉
３　袋

白すりごま
７　㎏

スキムミルク
１２　㎏

白いりごま
３　㎏

うずら卵水煮レトルトパック
４２　袋

いりこだしパック
１３　㎏

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名 賞味期限

だし昆布
８　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

一般物資 

 















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

第二学校給食センター 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

青果類 

  



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

糸みつば

にんじん

長ねぎ

れんこん

根しょうが

81　㎏

0.75　㎏

36　㎏

77　㎏

天気（　　　　　　）気温　　　　　℃

第二学校給食センター

所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格

検収年月日平成２５年５月１日（水）

検　　収　　表

賞味期限

16　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

長ねぎ
45　㎏

にんじん
50　㎏

だいこん
63　㎏

食品名・価格 賞味期限

こまつな
50　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２日（木） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月７日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
85　㎏

玉ねぎ
137　㎏

きゅうり
44　㎏

ごぼう
74　㎏

だいこん
48　㎏

にんじん
66　㎏

にんにく
1kg

エリンギ
15.7　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月８日（水） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
85　㎏

チンゲンサイ
34　㎏

にら
15　㎏

にんじん
69　㎏

長ねぎ
77　㎏

じゃがいも
47　㎏

ごぼう
31　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月９日（木） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
26　㎏

キャベツ
132　㎏

玉ねぎ
107　㎏

だいこん
31　㎏

にんじん
64　㎏

長ねぎ
38　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１０日（金） 第一学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
27　㎏

玉ねぎ
93　㎏

にんじん
24　㎏

根しょうが
1.85　㎏

エリンギ
20.3　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

ピーマン
17　㎏

にんじん
45　㎏

はくさい
186　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
65　㎏

玉ねぎ
93　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１４日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
84　㎏

キャベツ
123　㎏

ピーマン
21　㎏

根しょうが
0.55　㎏

にんにく
0.55　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１５日（水） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
45　㎏

長ねぎ
19　㎏

もやし
165　㎏

玉ねぎ
61　㎏

だいこん
48　㎏

ピーマン
31　㎏

根しょうが
1.85　㎏

にんにく
1.65　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１６日（木） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
51　㎏

にら
15　㎏

にんじん
30　㎏

長ねぎ
31　㎏

もやし
59　㎏

じゃがいも
125　㎏

玉ねぎ
120　㎏

キャベツ
68　㎏

根しょうが
1.15　㎏

にんにく
0.95　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１７日（金） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
72　㎏

玉ねぎ
46　㎏

キャベツ
93　㎏

きゅうり
49　㎏

根しょうが
0.75　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２０日（月） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
34　㎏

にんじん
48　㎏

長ねぎ
58　㎏

もやし
45　㎏

じゃがいも
110　㎏

玉ねぎ
105　㎏

キャベツ
86　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２１日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
79　㎏

玉ねぎ
30　㎏

キャベツ　
133　㎏

きゅうり
29　㎏

ほんしめじ
17　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
58　㎏

長ねぎ
19　㎏

キャベツ
50　㎏

だいこん
78　㎏

チンゲンサイ
33　㎏

じゃがいも
51　㎏

玉ねぎ
36　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
172　㎏

玉ねぎ
120　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

賞味期限

ごぼう

長ねぎ

食品名・価格

検収年月日平成２５年５月２３日（木） 第二学校給食センター

にんじん

きゅうり

37　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃

28　㎏

43　㎏

143　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃

食品名・価格

こまつな
30　㎏

長ねぎ
34　㎏

ごぼう
19　㎏

だいこん
28　㎏

にんじん
64　㎏

れんこん
53　㎏

所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２４日（金） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

賞味期限



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

じゃがいも

食品名・価格

れんこん

にんじん

きゅうり

玉ねぎ

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２７日（月） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

賞味期限

60　㎏

40　㎏
キャベツ

43　㎏

17　㎏

26　㎏

57　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

食品名・価格

キャベツ
38　㎏

にんじん
28　㎏

ほんしめじ
10　㎏

根しょうが
0.95　㎏

玉ねぎ
45　㎏

にんにく
0.35　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２８日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

賞味期限



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

ピーマン

にんじん

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２９日（水） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

賞味期限

57　㎏
長ねぎ

食品名・価格

78　㎏
ごぼう

116　㎏
キャベツ

チンゲンサイ
50　㎏

29　㎏

17　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

玉ねぎ

にんにく

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３０日（木） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
33　㎏

長ねぎ
56　㎏

じゃがいも
128　㎏

にんじん
72　㎏

123　㎏

0.35　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

キャベツ
102　㎏

きゅうり
29　㎏

にんじん
81　㎏

賞味期限

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３１日（金） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

調味料 

  



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

赤ワイン
２　本

みりん
７８　本

酒
２７　本

塩ラーメンスープの素
２９　㎏

でん粉　２５㎏
５　袋

食塩　５㎏
４　袋

上白糖
９０　㎏

ハヤシルゥ
３７　㎏

ホワイトルゥ
２８　㎏

なたね油
７０　缶

粉チーズ
１３　㎏

甜麺醤
６　個

かつお節
６　袋

パインチビット
３０　袋

オイスターソース
２　缶

和風だし
６　㎏

杏仁寒天缶
３４　缶

ケチャップ３㎏
２７　袋

中華スープの素
１７　㎏

食品名 賞味期限

デミグラスソース
３　個

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

かつおだしパック
２０　㎏

とりレバーそぼろ
１１　㎏

豆板醤２５０ｇ
３　個

豚ガラスープ３㎏
１５　袋

土佐醤油
３　本

コンソメ（粉）
３７　袋

トマトピューレ―
５　缶

白ワイン
６　本

ホールトマト（ダイス）缶
３０　缶

ベイリーフ　６５ｇ
２　缶

酢
２０　本

パセリ（みじん乾燥）
１　袋

カレー粉
１　缶

みかん１号缶
１７　缶

パプリカ
２　袋

中濃ソース
５　本

白みそ　２０㎏
２　箱

赤みそ　２０㎏
２　箱

ごま油
７　本

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名 賞味期限

こしょう
６　袋

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

干しカットわかめ
１１　袋

小麦粉
３　袋

白すりごま
７　㎏

スキムミルク
１３　㎏

白いりごま
３　㎏

うずら卵水煮レトルトパック
３８　袋

いりこだしパック
１４　㎏

食品名 賞味期限

だし昆布
９　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 第二学校給食センター 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

一般物資 

 

















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

関小学校給食調理場 

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

青果類 

  



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

根しょうが
0.2　㎏

れんこん
11　㎏

長ねぎ
22　㎏

にんじん
23　㎏

食品名・価格 賞味期限

糸みつば
5　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１日（水） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

長ねぎ
13　㎏

にんじん
14　㎏

だいこん
19　㎏

検収年月日平成２５年５月２日（木） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
15　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

エリンギ
4.6　㎏

にんにく
0.3　㎏

にんじん
19　㎏

だいこん
14　㎏

ごぼう
21　㎏

きゅうり
13　㎏

玉ねぎ
40　㎏

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
25　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月７日（火） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

ごぼう
9　㎏

じゃがいも
14　㎏

長ねぎ
22　㎏

にんじん
20　㎏

にら
4　㎏

チンゲンサイ
10　㎏

検収年月日平成２５年５月８日（水） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
25　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

長ねぎ
11　㎏

にんじん
19　㎏

だいこん
9　㎏

玉ねぎ
39　㎏

キャベツ
40　㎏

食品名・価格 賞味期限

こまつな
8　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月９日（木） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

エリンギ
7.3　㎏

根しょうが
0.5　㎏

にんじん
9　㎏

玉ねぎ
27　㎏

検収年月日平成２５年５月１０日（金） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
10　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

はくさい
54　㎏

にんじん
13　㎏

食品名・価格 賞味期限

ピーマン
5　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

玉ねぎ
27　㎏

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
19　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

にんにく
0.1　㎏

根しょうが
0.2　㎏

ピーマン
6　㎏

キャベツ
36　㎏

食品名・価格 賞味期限

にんじん
24　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１４日（火） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１５日（水） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
13　㎏

長ねぎ
6　㎏

もやし
48　㎏

玉ねぎ
18　㎏

だいこん
14　㎏

ピーマン
9　㎏

根しょうが
0.5　㎏

にんにく
0.5　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１６日（木） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
15　㎏

にら
4　㎏

にんじん
9　㎏

長ねぎ
9　㎏

もやし
17　㎏

じゃがいも
37　㎏

玉ねぎ
36　㎏

キャベツ
20　㎏

根しょうが
0.3　㎏

にんにく
0.3　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１７日（金） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
22　㎏

玉ねぎ
13　㎏

キャベツ
28　㎏

きゅうり
15　㎏

根しょうが
0.2　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２０日（月） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
10　㎏

にんじん
14　㎏

長ねぎ
17　㎏

もやし
13　㎏

じゃがいも
33　㎏

玉ねぎ
31　㎏

キャベツ
25　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２１日（火） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
23　㎏

玉ねぎ
9　㎏

キャベツ　
40　㎏

きゅうり
9　㎏

ほんしめじ
5　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
18　㎏

長ねぎ
6　㎏

キャベツ
15　㎏

だいこん
23　㎏

チンゲンサイ
10　㎏

じゃがいも
51　㎏

玉ねぎ
36　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
51　㎏

玉ねぎ
36　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２３日（木） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

長ねぎ
11　㎏

ごぼう
8　㎏

きゅうり
43　㎏

にんじん
13　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２４日（金） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
9　㎏

長ねぎ
10　㎏

じゃがいも
19　㎏

だいこん
8　㎏

にんじん
19　㎏

れんこん
16　㎏

玉ねぎ
18　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２８日（火） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
12　㎏

にんじん
9　㎏

ほんしめじ
3　㎏

根しょうが
0.2　㎏

玉ねぎ
13　㎏

にんにく
0.1　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２９日（水） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

長ねぎ
17　㎏

ごぼう
23　㎏

キャベツ
35　㎏

チンゲンサイ
15　㎏

にんじん
9　㎏

ピーマン
5　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３０日（木） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
10　㎏

長ねぎ
17　㎏

じゃがいも
37　㎏

にんじん
22　㎏

玉ねぎ
36　㎏

にんにく
0.1　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３１日（金） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
30　㎏

きゅうり
9　㎏

にんじん
24　㎏



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

調味料 

  



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

食塩　５㎏

塩ラーメンスープの素

酒

パインチビット

甜麺醤

粉チーズ

デミグラスソース

中華スープの素

ケチャップ３㎏

杏仁寒天缶

和風だし

１　本
赤ワイン

３　本
みりん

１４　本

９　㎏

２　袋
でん粉　２５㎏

上白糖

２　袋

５０　㎏

ハヤシルゥ
１１　㎏

８　㎏
ホワイトルゥ

２５　缶
なたね油

４　㎏

２　個

２　袋
かつお節

オイスターソース

８　袋

１　缶

５　㎏

４　㎏

１０　缶

８　袋

天気（　　　　　　）気温　　　　　℃

関小学校給食調理場

所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名

検収年月日平成２５年４月３０日（火）

検　　収　　表

賞味期限

１　個



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

酢
５　本

だし昆布
３　㎏

かつおだしパック
６　㎏

とりレバーそぼろ
３　㎏

豆板醤２５０ｇ
１　個

豚ガラスープ３㎏
４　袋

土佐醤油
１　本

コンソメ（粉）
１１　袋

トマトピューレ―
２　缶

白ワイン
２　本

ホールトマト（ダイス）缶
９　缶

ベイリーフ　６５ｇ
１　缶

カレー粉
１　缶

みかん１号缶
５　缶

パプリカ
１　袋

中濃ソース
２　本

白みそ　１㎏
２０　㎏

赤みそ　１㎏
９　㎏

ごま油
２　本

食品名 賞味期限

こしょう
２　袋

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

干しカットわかめ
３　袋

小麦粉
２１　㎏

白すりごま
２　㎏

スキムミルク
４　㎏

白いりごま
１　㎏

うずら卵水煮レトルトパック
４２　袋

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 関小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名 賞味期限

いりこだしパック
４　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

一般物資 

 















































 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

栄小学校給食調理場 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

青果類 

  



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

根しょうが
0.2　㎏

れんこん
12　㎏

長ねぎ
26　㎏

にんじん
27　㎏

食品名・価格 賞味期限

糸みつば
5　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１日（水） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

長ねぎ
16　㎏

にんじん
17　㎏

だいこん
22　㎏

検収年月日平成２５年５月２日（木） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
17　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

エリンギ
5.3　㎏

にんにく
0.3　㎏

にんじん
22　㎏

だいこん
16　㎏

ごぼう
25　㎏

きゅうり
15　㎏

玉ねぎ
47　㎏

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
29　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月７日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

ごぼう
9　㎏

じゃがいも
14　㎏

長ねぎ
26　㎏

にんじん
23　㎏

にら
5　㎏

チンゲンサイ
11　㎏

検収年月日平成２５年５月８日（水） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
29　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

長ねぎ
11　㎏

にんじん
18　㎏

だいこん
9　㎏

玉ねぎ
45　㎏

キャベツ
39　㎏

食品名・価格 賞味期限

こまつな
8　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月９日（木） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

エリンギ
8.4　㎏

根しょうが
0.6　㎏

にんじん
10　㎏

玉ねぎ
31　㎏

検収年月日平成２５年５月１０日（金） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
11　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

はくさい
62　㎏

にんじん
15　㎏

食品名・価格 賞味期限

ピーマン
6　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

玉ねぎ
31　㎏

検収年月日平成２５年５月１３日（月） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
22　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

にんにく
0.2　㎏

根しょうが
0.2　㎏

ピーマン
7　㎏

キャベツ
41　㎏

食品名・価格 賞味期限

にんじん
28　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１４日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１５日（水） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
15　㎏

長ねぎ
6　㎏

もやし
55　㎏

玉ねぎ
21　㎏

だいこん
16　㎏

ピーマン
10　㎏

根しょうが
0.6　㎏

にんにく
0.5　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１６日（木） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
17　㎏

にら
5　㎏

にんじん
10　㎏

長ねぎ
10　㎏

もやし
20　㎏

じゃがいも
43　㎏

玉ねぎ
41　㎏

キャベツ
23　㎏

根しょうが
0.4　㎏

にんにく
0.3　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月１７日（金） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
25　㎏

玉ねぎ
15　㎏

キャベツ
32　㎏

きゅうり
17　㎏

根しょうが
0.2　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２０日（月） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
11　㎏

にんじん
16　㎏

長ねぎ
19　㎏

もやし
15　㎏

じゃがいも
38　㎏

玉ねぎ
36　㎏

キャベツ
29　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２１日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
27　㎏

玉ねぎ
10　㎏

キャベツ　
46　㎏

きゅうり
10　㎏

ほんしめじ
6　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

にんじん
20　㎏

長ねぎ
6　㎏

キャベツ
17　㎏

だいこん
27　㎏

チンゲンサイ
11　㎏

じゃがいも
51　㎏

玉ねぎ
36　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

玉ねぎ
41　㎏

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
59　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２２日（水） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２３日（木） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

長ねぎ
13　㎏

ごぼう
10　㎏

きゅうり
49　㎏

にんじん
15　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２４日（金） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
10　㎏

長ねぎ
12　㎏

ごぼう
11　㎏

だいこん
10　㎏

にんじん
22　㎏

れんこん
18　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２７日（月） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

じゃがいも
22　㎏

キャベツ
23　㎏

きゅうり
15　㎏

にんじん
25　㎏

れんこん
10　㎏

玉ねぎ
21　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２８日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
14　㎏

にんじん
10　㎏

ほんしめじ
3　㎏

根しょうが
0.2　㎏

玉ねぎ
13　㎏

にんにく
0.1　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月２９日（水） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

長ねぎ
16　㎏

ごぼう
22　㎏

キャベツ
33　㎏

チンゲンサイ
14　㎏

にんじん
8　㎏

ピーマン
5　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３０日（木） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

こまつな
9　㎏

長ねぎ
16　㎏

じゃがいも
33　㎏

にんじん
20　㎏

玉ねぎ
32　㎏

にんにく
0.1　㎏



納品時間 納入業者 数量 産地 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年５月３１日（金） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名・価格 賞味期限

キャベツ
26　㎏

きゅうり
8　㎏

にんじん
21　㎏



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

調味料 

  



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

赤ワイン
１　本

みりん
３　本

酒
９　本

塩ラーメンスープの素
１０　㎏

でん粉　２５㎏
２　袋

食塩　５㎏
２　袋

上白糖
３２　㎏

ハヤシルゥ
１０　㎏

ホワイトルゥ
１０　㎏

なたね油
３０　缶

粉チーズ
４　㎏

甜麺醤
２　個

かつお節
２　袋

パインチビット
１０　袋

オイスターソース
１　缶

和風だし
２　㎏

杏仁寒天缶
１１　缶

ケチャップ３㎏
９　袋

中華スープの素
６　㎏

食品名 賞味期限

デミグラスソース
１　個

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

だし昆布
３　㎏

かつおだしパック
７　㎏

とりレバーそぼろ
３　㎏

豆板醤２５０ｇ
１　個

豚ガラスープ３㎏
５　袋

土佐醤油
１　本

コンソメ（粉）
１４　袋

トマトピューレ―
２　缶

白ワイン
２　本

ホールトマト（ダイス）缶
１０　缶

ベイリーフ　６５ｇ
１　缶

酢
７　本

カレー粉
１　缶

みかん１号缶
１６　缶

パプリカ
１　袋

中濃ソース
２　本

白みそ　１㎏
１２　㎏

赤みそ　１㎏
９　㎏

ごま油
２　本

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印

食品名 賞味期限

こしょう
２　袋

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印



納品時間 納入業者 数量 製造業者 品質 鮮度 包装 品温 異物

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

良 良 良

不良 不良 不良

干しカットわかめ
３　袋

小麦粉
２２　㎏

白すりごま
２　㎏

スキムミルク
４　㎏

白いりごま
１　㎏

うずら卵水煮レトルトパック
１５　袋

食品名 賞味期限

いりこだしパック
４　㎏

検　　収　　表 天気（　　　　　　）気温　　　　　℃ 所　長　　　　　　　　　　　　　　 　　検印

検収年月日平成２５年４月３０日（火） 栄小学校給食調理場 検収担当者　　　　　　　　　　　　　検印



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

一般物資 

 















































電気 ＬＰガス

使用量 金額(円) 使用量 金額(円) 使用量 金額(円) 使用量 金額(円)
7,927 183,547 8,637 198,897 152.1 59,121 54.0 15,309
6,722 143,463 8,280 167,771 150.4 53,741 65.0 18,427
9,031 207,185 10,317 231,327 177.9 68,873 126.0 35,721
8,532 148,530 9,552 166,250 199.3 70,684 116.0 33,736

10,046 225,038 11,362 250,759 256.7 93,962 139.0 39,406
9,703 181,167 11,105 205,445 235.4 83,193 137.0 38,839
9,113 219,903 9,967 238,776 185.1 65,764 81.0 22,963
8,597 178,205 10,015 202,501 165.9 59,111 73.0 20,695
6,418 179,879 6,531 186,058 10.2 5,161 1.0 283
5,266 139,824 6,262 158,225 7.4 4,191 3.0 850
9,031 224,917 10,086 246,298 133.6 47,919 95.0 26,932
8,974 189,582 10,018 207,902 141.9 50,795 94.0 26,649
9,509 174,252 10,909 208,185 159.8 56,998 110.0 31,184
8,995 185,405 10,243 206,232 190.1 67,497 136.0 38,555

10,303 232,290 12,078 263,712 223.4 79,035 135.0 38,272
8,969 183,326 10,774 208,365 196.6 69,749 112.0 32,602
9,751 222,230 11,623 254,953 255.7 90,227 90.0 24,948
9,187 186,217 10,985 210,123 284.1 100,068 109.0 30,901
7,754 188,505 9,193 213,985 137.6 49,305 86.0 24,380
7,399 161,526 8,516 179,974 116.2 41,890 74.0 21,546

10,279 226,275 12,423 275,766 279.4 98,439 116.0 32,886
9,684 190,489 11,933 224,175 305.8 107,587 123.0 35,720
8,834 204,638 10,111 240,943 233.8 82,639 116.0 32,886
8,477 175,960 10,319 204,645 251.2 88,668 102.0 29,484

107,996 2,488,659 123,237 2,809,659 2,205.3 797,443 1,149.0 325,170
100,505 2,063,694 118,002 2,341,608 2,244.3 797,174 1,144.0 328,004

水道 重油

使用量 金額(円) 使用量 金額(円) 使用量 金額(円) 使用量 金額(円)
647 266,742 801 334,656 3,500 323,400 6,000 554,400
523 212,058 537 218,232 2,000 199,500 4,000 399,000
752 313,047 882 370,377 6,000 554,400 8,000 739,200
729 302,904 877 368,172 4,000 399,000 8,000 798,000

1,051 444,906 1,186 504,441 3,000 277,200 8,000 739,200
879 369,054 1,027 434,322 3,000 280,350 6,000 573,300

1,007 425,502 1,151 489,006 3,000 277,200 4,000 369,600
1,081 458,136 1,314 560,889 3,000 280,350 8,000 747,600
647 266,742 642 264,537 0 0 0 0
576 235,431 567 231,462 0 0 0 0
220 78,435 184 62,559 2,000 248,850 6,000 497,700
191 65,646 227 81,522 6,000 453,600 6,000 453,600
916 385,371 1,060 448,875 6,000 497,700 6,000 497,700
992 388,017 1,144 485,919 3,000 226,800 8,000 640,500

1,119 474,894 1,209 514,584 3,000 248,850 8,000 663,600
984 415,359 1,141 484,596 3,000 226,800 8,000 604,800

1,197 509,292 1,126 477,981 2,000 165,900 6,000 497,700
884 371,259 1,070 453,285 6,000 453,600 5,000 342,300
540 219,555 878 368,613 6,000 494,550 8,000 659,400
708 293,643 734 305,109 3,000 252,000 8,000 672,000
957 403,452 1,264 538,839 8,000 659,400 8,000 659,400
806 336,861 955 402,570 6,000 504,000 10,000 840,000
955 402,570 1,084 459,459 3,000 247,275 6,000 494,550

1,049 444,024 1,177 500,472 3,000 252,000 5,000 420,000
10,008 4,190,508 11,467 4,833,927 45,500 3,994,725 74,000 6,372,450
9,402 3,892,392 10,770 4,526,550 42,000 3,528,000 76,000 6,491,100

月
第一学校給食センター 第二学校給食センター

4

5

3

7

8

9

10

11

4

5

12

1

2

6 6

7

8

9

10

11

12

1

2

3

（使用量単位：ｋｗｈ）
上段　平成24年度　　下段　平成23年度

第二学校給食センター第一学校給食センター

上段　平成24年度　　下段　平成23年度

（使用量単位：㎥）

月

第二学校給食センター

4

5

6

計計

計

上段　平成24年度　　下段　平成23年度

（使用量単位：㎥）

月
第一学校給食センター

12

1

2

3

7

8

9

10

11

月
第一学校給食センター

2

3

計

上段　平成24年度　　下段　平成23年度

（使用量単位：リットル）

10

11

12

1

4

5

6

7

8

9

第二学校給食センター

資料22 光熱水費



関小学校保冷庫 

 サイズ：外寸 W1900×D900×H1850  内寸 W1700×D800×H1200 

  

 

栄小学校保冷庫（牛乳用） 

 サイズ：外寸 W1900×D900×H2070  内寸 W1700×D800×H1400 

  

 

栄小学校保冷庫（デザート等用） 

 サイズ：外寸 W1800×D800×H2000  内寸 W1700×D600×H 上段 800､下段 650 

  

資料23 保冷庫の現況
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