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７月２日は｢なまずの日｣
今年もやって来る！ 商工課(よしかわ観光協会事務局)

☎982･9697
FAX981･5392

｢

な
ま
ず
の
日｣

の
風
物
詩

７
月
２
日
は｢

な
ま
ず
の
日｣

を
多

く
の
方
に
知
っ
て
い
た
だ
く
た
め
に

催
し
を
行
い
ま
す
。

特
に
目
を
引
く
の
が｢

な
ま
ず
の
ぼ

り｣

で
す
。
市
内
の
児
童
・
園
児
の
皆

さ
ん
が
作
成
し
た
約
700
匹
の
な
ま
ず
の

ぼ
り
が
公
共
施
設
を
彩
る
他
、
吉
川
美

南
駅
、
吉
川
駅
、

市
民
農
園
な
ど

に
巨
大
な
ま
ず

の
ぼ
り
を
掲
揚

し｢

な
ま
ず
の

里｣

で
あ
る
こ

と
を
Ｐ
Ｒ
し
ま

す
。

展
示
期
間:

６
月
中
旬
〜
７
月
中
旬

吉
川
フ
ェ
ア
を
開
催
！

吉
川
の
イ
チ
推
し
商
品
・
農
産
物

が
集
ま
る
、
吉
川
フ
ェ
ア
が｢

な
ま
ず

の
日｣

に
合
わ
せ
て
開
催
さ
れ
ま
す
。

お
買
い
物
抽
選
会
で
豪
華
景
品
を

ゲ
ッ
ト
し
よ
う
！

日
時:

６
月
30
日
□金
〜
７
月
２
日
□日
午

前
９
時
〜
午
後
７
時※

最
終
日
は
午
後

６
時
ま
で

場
所:

イ
オ
ン
吉
川
美
南
店 

西
街
区

１
階

全
国
な
ま
ず
サ
ミ
ッ
ト
を
吉
川
で
開
催

市
で
は
平
成
29
年
に
、
な
ま
ず
の
魅

力
を
全
国
に
向
け
発
信
す
る
た
め
、
な

ま
ず
を
活
用
し
て
ま
ち
お
こ
し
を
行
っ

て
い
る
自
治
体
な
ど
と
連
携
し｢

全
国

な
ま
ず
サ
ミ
ッ
ト｣

を
開
催
し
ま
し
た
。

今
年
は
６
年
ぶ
り
に
吉
川
市
で
開

催
し
ま
す
。
詳
細
は
広
報
よ
し
か
わ
10

月
号
で
掲
載
の
予
定
で
す
！ 

｢

吉
川
の
四
季｣

を
テ
ー
マ
に
、
よ

し
か
わ
観
光
協
会
フ
ォ
ト
コ
ン
テ
ス

ト
の
応
募
作
品
を
募
集
し
ま
す
。

応
募
条
件:

プ
ロ
・
ア
マ
問
わ
ず
１
人

３
点
ま
で
、
次
の
条
件
を
満
た
す
写
真

を
提
出
し
て
く
だ
さ
い
。

・ 

令
和
３
年
以
降
に
撮
影
し
た
未
発

表
の
写
真
で
、
横
構
図
で
撮
影
さ

れ
た
も
の

・ 

人
物
が
特
定
で
き
る
も
の
は
本
人

の
了
承
を
得
て
い
る
も
の

※
 

詳
細
は
市
ホ
ー
ム
ペ
ー

ジ
で
ご
確
認
く
だ
さ
い
。

※
 

写
真
は
Ａ
４
ま
た
は
四
つ
切
り
サ

イ
ズ
で
写
真
専
用
紙
に
プ
リ
ン
ト

ア
ウ
ト
す
る
こ
と
。
ま
た
、
入
賞

作
品
は
カ
レ
ン
ダ
ー
以
外
に
も
、

市
の
魅
力
を
広
く
発
信
す
る
目
的

で
使
用
し
ま
す
。
な
お
、
応
募
い

た
だ
き
ま
し
た
作
品
は
展
示
会
で

展
示
し
ま
す
。

申
込
・
問
合
せ

:

８
月
７
日
□月
ま
で

に
直
接
ま
た
は
郵
送
で
よ
し
か
わ
観

光
協
会
事
務
局(
商
工
課
)へ

平成29年に行われた第2回全国なまずサミッ

ト in 広島県神石高原町にて、7月2日を『全国

なまずサミット・なまずの

日』とすることを、一般社団

法人日本記念日協会に申請

し、認証されています！

なまずの日は正式な記念日！

せ
合
問

観光協会会長賞
市の特産品5,000円相当および記念品

１点

優秀賞
市の特産品3,000円相当および記念品

２点

入選
市の特産品2,000円相当および記念品

３点

カレンダー賞
市の特産品1,000円相当および記念品

６点

昨
年
度
の
入
賞
作
品
で
す

賞について

よしかわ観光協会フォトコンテスト応募作品を募集します！よしかわ観光協会フォトコンテスト応募作品を募集します！

テーマは｢吉川の四季｣

やっぱりシンプルにゆでて食
べるのが一番。採れたて、ゆで
たてをぜひ食べてみてくださ
い。

白玉ねぎは、皮まで白いのが特徴。水分が
多く、甘みがあります。あまり日持ちはし
ませんが、採れたては絶品。オニオンスラ
イスにして生で食べるのはもちろん、熱
を加えることで甘みが増すので、グラタ
ンスープにするのもお勧め。

アジアンフードには欠かせない一品。
シンプルにサラダにして食べるのもよ
し、ラーメンや生春巻きに入れてもお
いしいです。

通常のなすに比べて皮が薄
く、アクが少ないのが特徴。
浅漬けに向いています。

畑のひじきと言われていて、シャ
キシャキとした食感が特徴。さっ
とゆでて、ツナとマヨネーズで和
えて食べるのがお勧め。

白玉ねぎ

パクチー

水なす

おかひじき

お
い
し
い
夏
野
菜
の
食
べ
方

とうもろこし
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